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Brotchen
Verfugbarkeit Artikel Zutaten
taglich Schrippen Weizenmehl* Type 1050, Margarine*, Hefe, Meersalz, Malz*.
" Mini- oder Partybrétchen "
" Rosenbrétchen "
" Wagenrad mini, hell, 30 St. "
" Vollkornbrotchen mit Kiirbis |Weizenvollkornmehl*, Margarine*, Kiirbiskerne*, Hefe, Meersalz, Malz*.
" Vollkornbrotchen, natur Weizenvollkornmehl*, Margarine*, Hefe, Meersalz, Malz*.
" .. mit Sonnenblumenkernen |Vollkornbrétchen bestreut mit Sonnenblumenkernen*.
" .. mit Mischkorn Vollkornbrétchen bestreut mit gemischten Kérnern*.
" .. mit Sesam Vollkornbrétchen bestreut mit Sesamsaat*.
" ... mit Mohn Vollkornbrdtchen bestreut mit Mohn*.
" Wagenrad Mini Vollkorn, 30St. |wie Vollkornbrétchen bestreut mit gemischten Kérnern*
" Dinkelvollkornbrotchen Dinkelvollkornmehl*, Hefe, Meersalz, Olivendl*, Malz*.
Dinkelbackferment®.
" Schusterjungs Weizenmehl* Type 1050, Roggenvollkornmehl* (Sauerteig),
Margarine*, Hefe, Meersalz.
Sa. Dinkelseelen (Do. bestellen) |Dinkelmehl* Type 405, Malz*, Olivendl*, Meersalz, Hefe, Kimmel*.
taglich Kristchen Weizenmehl* Type 1050, Roggenvollkornmehl* (Sauerteig), Margarine*,
Hefe, Meersalz.
" Sauerteigbrétchen Weizenmehl* Type 1050, Roggenvollkornmehl* (Sauerteig), Margarine*,
Hefe, Meersalz.
" Baguettebrotchen Weizenmehl* Type 1050, Margarine*, Hefe, Meersalz, Malz*.
" HaselnuB-Sesam-Brotchen Weizenmehl* Type 1050, Roggenvollkornmehl* (Sauerteig), Margarine*,
Hefe, Meersalz, Haselnlisse*, Sesam*.
" Wagenrad mini Schuster Weizenmehl* Type 1050, Roggenvollkornmehl* (Sauerteig), Margarine*,
30 Stiick Hefe, Meersalz.
Di. bis Sa. Schweizerbrotchen 100 % Dinkel* Typ 630, Hefe*, Meersalz.

* = Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau




