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Dinkelbrote
Verfugbarkeit Artikel Zutaten

taglich Dinkel fein, 750 g 100 % Dinkel*, Meersalz.
Dinkel fein, 1000 g Lockerungsmittel: Dinkelbackferment*

taglich Dinkel Buttertoast 84 % Dinkelmehl* Typ 630, 16 % DinkelVK*, Butter*, Honig*, Hefe*,
750 g Meersalz.

Mi./Fr. Dinkel-Sprossenbrot (51 % DinkelVK*, 22 % gekeimter Dinkel*, 22 % D'schrot,
750 g 5 % Dinkel* Type 405, Honig*, OI*, Meersalz, Gewiirze*.

taglich Dinkel-Saatenbrot DinkelVK*, Dinkelsprossen*, Leinsaat*, Sesam*, Sonnen-
750 g blumenkerne*, Meersalz, Dinkelgrie8*, Honig*, Olivendl*.

Do./Fr./Sa. |Schweizer 500 g 100 % Dinkelmehl* Typ 630, Hefe*, Meersalz




